
Anlagen

Die frifag märwil ag verarbeitet Schweizer 
Geflügel zu einer Vielzahl von genuss     - 
fer tigen frischen und tiefgekühlten Geflü-
gelprodukten. Damit beliefert sie Gross-
ver teiler, Metzgereien, Cateringbetriebe 
und die Gastronomie. In langjähriger 
Zusammenarbeit mit Kundert investierte 
frifag schrittweise in ihre Prozesse, um 
konti nuierlich die Qualität zu verbessern 
und die Effizienz der Verarbeitung zu 
steigern.

Im Laufe der Zeit schrittweise optimiert
Mit regelmässigen Investitionen in den 
Schlacht- und Zerlegeprozess konnte sich 
frifag den sich stets ändernden Kun den-
bedürfnissen anpassen. Kundert integ-
rierte zusammen mit Stork PMT ver schie-
dene neue Anlagen zur Automatisierung 

dieser Prozesslinien. frifag muss im täg-
lichen Betrieb stets auf saubere Gebinde 
zugreifen können. Kundert installierte 
zusammen mit WVG Kainz GmbH ein 
Waschsystem zur Reinigung verschiedener 
Gebindetypen und Paletten. Und zusam-
men mit Marel Food Systems hat Kundert 
drei Systeme zum automatischen Sor-
tieren ganzer Poulets, Pouletschenkel und 
Brustfilets in Betrieb gesetzt. Die dazu-
gehörige Spezial-Software erlaubt dem 
Betriebsleiter, die Verfügbarkeit und Aus-
beute der Produkte in Echtzeit zu über-
wachen und die Produktion entsprechend 
zu steuern.

Vertrauen als wichtige Grundlage
Da frifag auch beim Abwasser auf Qualität 
und Ökologie setzt, waren die Abwässer 
aus der Schlachtung, der Zerlegung und 
der Gebindewaschmaschine über eine 
Anlage zu führen und von Grobschmutz 
und Fett zu klären. Kundert hat dazu 
das Projekt für eine Kompaktanlage, 
bestehend aus Rotationssieb, Pumpen-
sumpf und Flotationsbehälter, von der 
Projektierung bis zur Inbetriebnahme 
um gesetzt. Die jahrelange Zusammenar-
beit führte zum Aufbau einer gegen-
seitigen Vertrauensbasis, die auch in der 
erfolgreichen Realisierung dieses Projekts 
zum Tragen kam. 
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Die frifag märwil ag und Kundert Ingenieure AG blicken auf eine lang-
jährige Zusammenarbeit zurück. Gemeinsam wurden Projekte in den 
Bereichen Pouletverarbeitung, Sortieren und Kalibrieren von Pouletteilen 
sowie Waschen von Gebinden realisiert. Das jüngste Projekt betraf die 
Abwasseraufbereitung. 

Erprobte und erfolgreiche 
Zusammenarbeit
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