= PLATINDO PLATTER

Fleischplatten mit hodochster Qualitat

Einmalige Platt-Technik

Bis zu vierfache VergréBerung der Fleischoberflache
Beibehaltung der Qualitat; der Optik und der Form

Ergibt zarte und gleichférmige Portionen
AulBergewdhnliche Plattleistung bei groBer Geschwindigkeit

Leicht einzustellen und zu bedienen
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Robustes,; hygienisches Design

)
MMarel
.



Marel verfuigt tber ein weltweit operierendes Netz
Partners ; von Tochterfirmen und Agenturen. Fiir weitere

in processing

Informationen besuchen Sie uns im Internet unter:

Der Marel-Platino 800 plattet nach einem einmaligen Verfahren Fleischprodukte
bis zu einer vierfachen VergroBerung der Oberflache. Er eignet sich zum
Bearbeiten von knochenfreiem, ungefrorenem Schweine-, Rind- oder
Gefllgelfleisch und liefert Portionen, die nach dem Platten ihre Qualitat und
Form beibehalten. Da die beiden Klopftrommeln des Platino 800 das Fleisch
massieren anstatt es nur flachzudriicken, wird seine Struktur nicht beschadigt
und es saftet nicht aus.

Dank dieser innovativen Plattmethode kénnen Fleischstiicke noch mehr als
bisher vergroRert werden, ohne dass ihre optische Qualitat beeintrachtigt wird.
Die Fleischfibrillen werden nicht zerrissen oder zerschnitten, das Stlick bleibt
auch nach dem Platten mirbe und gleichférmig. Produkte, die mit dem Platino : Rotierende

verarbeitet werden, schrumpfen beim Braten nicht wieder auf ihre alte Form. 3 | Klopftrommelpn

Der kompakte Platino 800 ist robust, flexibel und leicht zu bedienen. Mit
seinem breiten Band und den zwei Klopftrommeln lasst er sich schnell an
unterschiedliche Produkttypen und -dicken anpassen. Wie alle anderen Marel-
Maschinen ist auch der Platino 800 fiir héchste Hygienestandards ausgelegt
und leicht sauber zu halten.

»  ABMESSUNGEN

AuBenmaBe: (L x B x H): Model 400: 2250 x 1045 x 1450 mm Model 400
Model 800: 2250 x 1450 x 1450 mm
Gewicht: Model 400: ca. 600 kg
Model 800: ca. 800 kg
Bandlangen: 2080 / 2660 mm (oben / unten)
Bandbreite: Model 400: 400 mm
Model 800: 800 mm
Bandhdhe vom Boden: 1000 mm £ 50 mm
»  LEISTUNG g
Bandgeschwindigkeit: Motornenndrehzahl: 0.25 m/sec Bereich: 0.06 - 0.40 m/s 5
Plattradgeschwindigkeit: Motornenndrehzahl: 178 U/min Bereich: 70- 178 U/min §
6
> PRODUKTE Model 800 e
Geeignet: Knochenloses, nicht gefrorenes Gefliigel und Fleisch £
Ausgangsdicke: 5-51 mm E
8
»  STROM 8
o
Spannung: 3x400V +N (3x 230 V) z
Leistungsaufnahme: Model 400: 3 kW §
Model 800: 5 kW o
Frequenz: 50,/60 Hz §
Fehlerstromschutz: 300 mA §
Druckluft: 6 -10 bar; 0,7 |/min trocken,gereinigt und 6lfrei %
s
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