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Schneiden in der Backwarenindustrie

Kundert Ingenieure AG fiihrte am 12. Mai
2006 das bereits traditionelle Kundenforum
durch. Zahlreiche Vertreter von namhaften
Schweizer Béckerei- und Konditoreiartikelher-
stellern interessierten sich fir das Thema
«Schneiden in der Backwarenindustrie».

Die hohen Anforderungen des Schneidens
von Kuchen, Torten, Backwaren und Konfise-
rieartikeln sind mit individuellen Schneide-

systemen und hohem Hygienestandard zu er-
flllen. Fachspezialisten stellten geeignete L6-
sungen anhand von Referenzprojekten unter
Einsatz der Ultraschall-, Hochdruck-Wasser-
strahl- und Sagetechnologie vor. Die Ultra-
schalltechnologie eignet sich speziell fiir das
Schneiden von frischen Produkten mit wei-
cher, cremiger oder bréckelnder Konsistenz.
Mit dem Hochdruckwasserstrahl lassen sich
aus Produkten wei-
cher und harter Kon-
sistenz Figuren frei
wahlbarer Form
schneiden. Die Séage-
technologie wird flr
Kuchen und Biskuits
standardmaéssig ein-
gesetzt.

Im Vorfeld einer
neuen Investition ist
fur jede Produktpa-
lette das geeignete
Schneideverfahren in
Tests zu bestimmen,
um im kontinuier-

lichen Betrieb einen prazisen Schnitt und ge-
ringe Schnittverluste zu erzielen.

Die Teilnehmerlnnen benutzten die Gelegen-
heit, ein Ultraschallmesser an verschiedenen
Produkten selber auszuprobieren. Die scho-
nende und genaue Schneidebewegung des
Ultraschallmessers liberzeugte die Anwesen-
den.

Individuelle Anwendungen und mdgliche L6-
sungsansatze wurden wéhrend des Business-
lunchs rege diskutiert und der Gedankenaus-
tausch Uber verschiedene Fachthemen inten-
siv gepflegt.

Kundert Ingenieure AG bietet eine umfas-
sende Beratung, Planung und Umsetzung von
Projekten. In diversen Branchen der Lebens-
mittelindustrie wurden verschiedene Schneide-
anlagen in Zusammenarbeit mit Partnerfirmen
erfolgreich realisiert.
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